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CATERING WIELKANOCNY

~UPY

ZUREK NA ZAKWASIE Z DOMOWA
BIALA KIELBASA | JAJKIEM

BARSZCZ BIALY NA WYWARZE
RAKOWYM Z CHRZANEM, PIECZONYM
BOCZKIEM

| CREMEM FRAICHE

KREM Z PIECZONEJ] MARCHW!I Z
IMBIREM
| POMARANCZA

ZUPA CHRZANOWA Z DUSZONA
WOLOWINA | GRZANKAMI

09L

09L

09L

O09L

DANIA GEOWNE

PIECZONY UDZIEC Z KROLIKA
Z GLAZUROWANYMI WARZYWAMI

POLEDWICZKA WIEPRZOWA
FASZEROWANA BIALA KIELBASA,
PODANA Z MUSEM JABLKOWO-
CHRZANOWYM

DOMOWA BIALA KIELBASA
Z MAJERANKIEM

DE VOLAILLE W NOWOCZESNE]
ODStONIE

FILET Z PSTRAGA MARYNOWANY
W JALOWCU, PIECZONY W SIANIE
Z SOSEM SZCZAWIOWYM

PIECZONY KALAFIOR Z PISTACJOWA
GREMOLTA | TAHINI

330 G

250 G

1KG

230 G

290 G

150 G

32,

28,

26,

35,

39,

26,

55,

29,

39,

29,

RABAT
+10 SZT.

35 -

22 ,-

25 -



CATERING WIELKANOCNY

DODATKI

BABKA ZIEMNIACZANA Z WEDZONA
SMIETANA | CZARNUSZKA

GRATIN Z ZIEMNIAKOW Z SEREM
BURSZTYN | CHRZANEM

GLAZUROWANE MtODE
MARCHEWKI
Z POMARANCZA | TYMIANKIEM

WEGANSKIE KOPYTKA BURACZANE

CHLEB PSZENNY NA ZYTNIM
ZAKWASIE Z PESTKAMI DYNI,
StONECZNIKA

CHLEB PSZENNY NA ZYTNIM
ZAKWASIE Z PESTKAMI DYNI,
SEtONECZNIKA

200G

200 G

200G

200G

MALY

DUZY

DANIA NA ZIMNO

TERRINA Z KROLIKA Z PISTACJAMI
| GALARETKA Z CYDRU

ROLADKA Z INDYKA Z MUSEM
CHRZANOWYM | MARYNOWANYM
BURAKIEM

JAJKA FASZEROWANE MUSEM
Z AWOKADO | LIMONKI
(2 POLOWKI)

TARTA Z KOZIM SEREM,
KARMELIZOWANA CEBULA
| ORZECHAMI PEKAN

WEGANSKI TATAR Z PIECZONYCH
WARZYW Z PIKLOWANA CEBULA
| EMULSJA TRUFLOWA

SZYNKA Z DZIKA W JALOWCOWE]
GLAZURZE Z PIKLOWANYMI
BOROWKAMI

150 G

150 G

120 G

100 G

120G

RABAT
+10 SZT.

2,-  10-
2-  10-
9 - 7 -
9 - 7 -
12 -

22 -

36,- 30 -
23- 20 -
15- 10~
25- 20 -
15-  10-
36,- 30 -



CATERING WIELKANOCNY

DESERY
SERNIK Z MUSEM MALINOWYM 200G
| BIALA CZEKOLADA
MONOPORCJA 150 G
“MAZUREK Z PISTACJAMI |
MALINAMI”
MONOPORCJA 150 G
"JAJKO MANGO-PASSIFLORA"
PAVLOVA RABARBAROWO- 200 G

TRUSKAWKOWA Z KREMEM
WANILIOWYM

OPAKOWANIA PAPIEROWE | PLASTIKOWE DODATKOWO PLATNE

ISTNIEJE MOZLIWOSC DOSTAWY NA TERENIE POZNANIA

PO WIECE]J INFORMAC]JI PROSIMY O KONTAKT

18 -

25 -

25 -

18 -

RABAT
+10 SZT.

15 -

20 -

20 -

15 -

ZAMOWIENIA PRZYJMUJEMY DO 11.04.2025

TEL. 662 267 696
TEL. 508 016 980

BIURO@CZERNIEJEWOPALAC.PL

_A8-5-8884
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