MENU

PALtAC CZERNIEJEWO



Bopfenrnisn o

PRZYSTAWKI

TATAR Z LtOSOSIA 39
swiezy tosos z jabtkiem
i musem chrzanowym, podkreslony
koperkiem i chrupigcg biata rzodkwia

KREWETKI 45
chrupigce krewetki w panko z kremowg
ricotta, cytryna i piklowanga szalotka,
wykonczone aioli i kolendra

CARPACCIO Z JELENIA 60
cienko krojony comber z jelenia z nuta
truskawki i czarnego czosnku, przetamany
orzechami i Swiezymi ziotami

ZUPY

CZERNINA 35
tradycyjna, gteboka w smaku czernina
z kluseczkami w nowoczesnym,
lekkim wydaniu

KREM SZCZAWIOWY 32
aksamitny krem ze szczawiu z jajkiem
poché, espuma ziemniaczang
i wedzong Smietang

SALATKA

PIECZONA CUKINIA 39
pieczona cukinia z carpaccio z pomidora,
pomaranczg, kozim serem i migdatami,
przetamana mietg i chilli




Botfnrncyn oo

DANIA WEGETARIANSKIE
| WEGANSKIE

WEGANSKIE PIEROGI 45
pierogi z tofu i shiitake z aromatem imbiru,
limonki i Swiezej kolendry, podane
na aromatycznym bulionie

PARMIGIANA DI MELANZANE 59
warstwowy baktazan w sosie
pomidorowym z parmezanem, bazylig
i karmelizowanym taleggio

DZICZYZNA

PERLICZKA SUPREME 79
soczysta piers z perliczki w chrupigcym
panko z satatami, jajkiem,
parmezanem i chipsami z pancetty

PIEROGI Z JELENIEM 69
pierogi z jeleniem, podane z burakiem i musem
chrzanowym, wykonczone intensywnym jus

LOPATKA Z DZIKA 85
dtugo duszona topatka z dzika z demi glace,
musztardowe purée ziemniaczane, podane
groszkiem i mini marchewka




Bopfnrncyo 7

DANIA GEOWNE

RAVIOLI 80
czarno-zielone ravioli z ricottg i krewetkami
w maslanej emulsji z cytryng
i zielonym groszkiem

HALIBUT GRENLANDZKI 96
halibut z czarng soczewicg i szpinakiem,
podany z purée z biatych szparagow
i sosem maslanym

PASTRAMI 55
dtugo dojrzewajgce pastrami na chlebie na
ciemnym piwie z kapustg kiszong, serem
gruyere i wyrazistym sosem

SPICY KOREAN CHICKEN BURGER 55
pikantny chrupigcy kurczak z kimchi,
majonezem limonkowym i piklowang rzodkwig
w maslanej butce podane z nachos

FILET Z KACZKI 80
filet z kaczki z gratin z buraka, mini
marchewka, zielonymi szparagami i demi glace

SCHAB Z KOSCIA 76
grillowany schab z kosciag z truflowym purée
ziemniaczanym, kapustg wtoskg
i demi z musztarda

ZEBRO WOLOWE 120
zebro wotowe z purée ziemniaczanym,
musztardg francuska, zielonymi szparagami
i marchewka




Eopfuerncy o f o

DESERY

PTYS 32
ptys z kremem czekoladowo-
karmelowym i wyrazng nutg yuzu

DESER LODOWY 32
lody z intensywnym zelem malinowym,
przetamane chrupigcym crumble
czekoladowym i czekoladg
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PIZZA W WEEKENDY

MARGHERITA CLASSICA 32,-
sos San Marzano DOP | mozzarella fior di latte
| Swieza bazylia | grana padano

MARGHERITA BIANCA 35,-
créme Fraiche | mozzarella fior di latte
| Swieza bazylia | grana padano

ANATRA 45,-
sos San marzano DOP | mozzarella fior di latte
| konfitowana kaczka | czerwona cebula | rukola
| redukcja balsamiczna

POMPEI 45,-
sos San Marzano DOP | mozzarella fior di latte
| suszone pomidory | ventricina piccante | oliwki
| ricotta | bazylia

MELANZANE PARMIGIANA 36,-
créme Fraiche | mozzarella fior di latte
| smazony baktazan | grana padano | bazylia
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