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WIGILIE FIRMOWE
2020

PRZYGOTOWALISMY PROPOZYCJE MENU,
KTORE ZNAJDA PANSTWO NA KOLEJNYCH
STRONACH — KAZDA Z NICH ZOSTALA
SKOMPONOWANA Z MYSLA O SWIATECZNEJ
MAGII | NIEZAPOMNIANYCH CHWILACH
SPEDZONYCH PRZY STOLE.

W CELU USTALENIA TERMINU | SZCZEGOLtOW
ZAPRASZAMY DO KONTAKTU :

TEL. 662 267 696 LUB 508 016 980
BIURO@CZERNIEJEWOPALAC.PL

ZADBAJ O WYJATKOWE SWIETA DLA
SWOJEGO ZESPOtU -
MY ZAJMIEMY SIE RESZTA!



WIGILIE FIRMOWE
MENU 1

SERWOWANE

PRZYSTAWKA
Sledz marynowany w kwasnej Smietanie z
jabtkiem i szalotkqg, koperkiem i chrupkq chlebowq

DANIE GEtOWNE
Konfitowane udko z kaczki z korzenng czerwonq
kapustq, puree z pieczonej marchwi z zapiekankq
ziemniaczang i sosem Sliwkowym

DESER
Sernik z biatq czekoladq i pomarahczg

150zt za osobe



WIGILIE FIRMOWE
MENU 11

SERWOWANE

PRZYSTAWKA
Tatar z tososia z selerem naciowym, szalotkq,
korzenng Smietanq i kruszonkq piernikowq

ZUPA
Czerwony barszcz czysty z majerankiem i
pasztecikiem z kapustq i grzybami

DANIE GEOWNE
Filet z karpia na kiszonej kapuscie zasmazanej
Z puree ziemniaczanym, pieczarkami, marchewkaq,
brukselkq i sosem grzybowym

DESER
Czekoladowa symfonia z kruszonkq i lodami
piernikowymi

190zt za osobe



WIGILIE FIRMOWE
MENU 111

SERWOWANE

PRZYSTAWKA
ROzowy Sledz holenderski w oleju Inianym z satatkqg
z piklowanych warzyw,wedzonqg kwasng Smietanq
| kawiorem z pstrgga

ZUPA
Zabielana zupa grzybowa z pietruszkowymi
lanymi kluskami

DANIE GEOWNE
Polik wotowy duszony w czerwonym winie
Z przyprawami korzennymi z kaszq peczak,
jarmuzem, puree z pasternaku i piklowanqg dynia

DESER
Swigteczny piernik z konfiturg §liwkowq i czekoladq

240zt za osobe



WIGILIE FIRMOWE
MENU IV

ZUPA
Barszcz czerwony z krokietem z kapustq i grzybami

BUFET CIEPLY
2 PORCJE NA OSOBE

Filet z karpia w masle z pieczarkami i cebulg
Poledwica z dorsza w sosie grzybowym i koperkiem
Pieczen wotowa z demi glace
Kurczak duszony z baklaliami
Pieczone warzywa okopowe z ziotami
Pieczone ziemniaki z rozmarynem i tymiankiem

BUFET ZIMNY
2 PORCJE NA OSOBE

Sledz w $mietanie z jabtkiem i cebula
Pasztet z dziczyzny z chutney Sliwkowym
Poledwica z dorsza po grecku
Satatkaz kozim serem,gruszkq i bakaliami
Chleb patacowy, masto
Tatar wotowy z klasycznymi dodatkami
Pieczony burak z korzenng $liwkq i migdatami

BUFET StODKI
2 PORCJE NA OSOBE

Tartaletka z pomaranczq i bezg wioskqg
Piernik z sliwkq i czekoladq
Beza z kremem korzennym
Sernik z pomaranczq

210zt za osobe



WIGILIE FIRMOWE
MENU V

ZUPA
Barszcz czerwony z krokietem z kapustqg i grzybami
Zupa grzybowa z lanymi kluskami

BUFET CIEPLY
2 PORCJE NA OSOBE

Filet z karpia w masle z pieczarkami i cebulq
Poledwica z dorsza w sosie grzybowym z koperkiem
Pieczeh wolowa w czerwonym winie
Kurczak duszony z bakaliomi
Udko z kaczki z gruszkq i Sliwkqg
Pieczone warzywa okopowe z w ziotami
Kapusta duszona z grzybami leSnymi
Pieczone buraki z czarng porzeczkq i weganskq fetg
Pieczone ziemniaki z rozmarynem i tymiankiem

BUFET ZIMNY
2 PORCJE NA OSOBE

Sledz w oleju z szalotkq i ogorkiem konserwowym,kaparami
Sledz marynowany w $mietanie z jabtkiem i czerwongq cebulq,
kaparami i szczypiorkiem
Pasztet z dziczyzny z orzechami i zurawing
Poledwica z dorsza po grecku
Rostbef wotowy z majonezem truflowym,roszponka i patisonem
Tatar wotowy z klasycznymi dodatkami
Satatka z kozim serem, gruszkq i bakaliami
Chleb patacowy, masto

BUFET StODKI
2 PORCJE NA OSOBE

Tartaletka z pomaranczq i bezg wioskqg
Piernik z sliwkq i czekoladg

Beza z kremem korzennym
Sernik z pomaranczqg

290zt za osobe



WIGILIE FIRMOWE

NAPOJE

BUFET NAPOJOW CIEPLYCH
- DOSTEPNY PODCZAS CALEGO PRZYJECIA

PAKIET NAPOJOW ZIMNYCH
0.5L WODY + 0.5L SOKU

39zt za osobe



