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MENU

JESIEN 2026
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PRZYSTAWKI

TATAR Z JELENIA 62
delikatny tatar z jelenia w jesiennej odstonie,
z lesnym akcentem kurek, sliwka, kremowym
zoOttkiem i subtelng nutg jatowca

WEDZONY SELER 48
seler w gtebokiej, dymnej odstonie,
potgczony z boczniakiem, kwasnym
jabtkiem i aromatem borowikow
oraz palonego masta

ZUPY

ROSOL Z DZICZYZNY 36
dtugo gotowany rosét z dziczyzny, podany
z pietruszkowymi kluskami lanymi
i delikatnymi klopsikami z jelenia i dzika

ZUR STAROPOLSKI 36
staropolski zur na domowym zakwasie,
z kietbasg, ziemniakiem i panierowanym

jajkiem z ptynnym zottkiem

CZERNINA 36
klasyczna czernina w patacowej
interpretacji, podana z lanymi kluskami,
szczypiorkiem i ziotowgq oliwg
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DANIA GEOWNE

MIECZNIK 90
stek z miecznika z aksamitnym purée
ziemniaczanym, duszong kapustg, kwasnym
jabtkiem i sosem cydrowo-jabtkowym

PERLICZKA 85
perliczka w eleganckiej, jesiennej
kompozycji z grzybami, selerem, gryka, bimi
i gtebokim demi-glace

BURGER WOLOWY 58
autorski burger w maslanej brioszce,
Z wotowing, panierowanym oscypkiem,
karmelizowang cebula
i piklowanymi kurkami

SZNYCEL Z JELENIA 85
sznycel z jelenia w ztocistej panierce,
Z purée ziemniaczanym z palonym mastem,
kapustg wtoskg z pancetty
i cytrusowym akcentem

PIERS Z KACZKI 90
piers z kaczki w jesiennym wydaniu,
ze sliwka, demi-glace i kluskami slgskimi
z kasztanem
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DANIA WEGETARIANSKIE

KOPYTKA DYNIOWE 48
dyniowe kopytka inspirowane smakiem
jesieni, z oscypkiem, orzechem laskowym,
jabtkiem i szatwiag

PIEROGI Z KASZA GRYCZANA 58
pierogi z kaszg gryczang, borowikiem
i kasztanem, podane w aromatycznej

kompozycji palonego masta,
jabtka i jarmuzu

DESERY

TARTE TATIN ZE SLIWKA 32
francuska klasyka w sezonowej odstonie -
sliwka, wanilia, karmel i lody waniliowe
Z nutg orzecha laskowego

TERRINA CZEKOLADOWA 32
aksamitna terrina czekoladowa z orzechem
laskowym, przetamana owocowq
sSwiezoscig rokitnika
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PIZZA W WEEKENDY

MARGHERITA CLASSICA 32
sos San Marzano DOP | mozzarella fior di
latte | $wieza bazylia | grana padano

ZLOTA DYNIA 38
krem z pieczonej dyni Hokkaido | mozzarella
fior di latte | speck | $wieza szatwia |
prazone pestki dyni | Parmigiano

JESIENNA GRUSZKA 42
créme fraiche | mozzarella fior di latte |
gorgonzola dolce | gruszka | prazony orzech
laskowy | midd | rukola

DZIKI LAS 46
sos San Marzano DOP | ragu z dzika |
mozzarella fior di latte | czerwona cebula |
zurawina | rukola | Parmigiano

OGNISTA 48
sos San Marzano | mozzarella fior di latte |
salsiccia | nduja | pieczona czerwona cebula
| Parmigiano | chili
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